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Julen ud hueset fra o8 tﬂ jer

(minimum 8 couverter)

g Julemenu N\ Julebuffet A

Jule hors d’oeuvres Kryddermodnede sild 1 dildcreme-fraiche
(4 smd jule-inspireerede forretter til deling, a la fransk tapas) Karry-marinerede sild med &bler
*ok K e
Friteret torske-og kartoftelbrandade med remou.

To slags af vores rggede laks Vores varmrgget laks med krydderurter
Rejemousse I butterde;j

©e
*okx Hgnsesalat med asparges og hasselngdder

. . Jule-medister med rdmarineret rgdkal
Confiteret and 1 orange, Gammeldags zbleflzsk

med glaserede abrikoser, kastanjer- Krydret fleskesteg med syltede svesker
%

Dejlige oste fra europa med druer & kiks

Ris a I'amande med kirsebarsauce

. . e
Ris a 'amande med ristede ngdder, Buffeten ledsages af vores hjemmebagte brgd,

hvid chokoladecrumble og kirsebaersorbet samt sm@r
\90

Alt er anrettet og klar til servering pd engangefade,
Alt er anrettet og klar til servering pd engangefade. og medmindre andet er aftalt, varmer I selv torsk, medister,

Medmindre andet er afialt, varmer i selv hovedretten - @bleflesk og flesskesteg.

K Retterne kommer med vores hjemmebagte brgd )

med dildskum og bagt malt

og stegte kartofler
* %Kk

Fransk Juleroulade a la Bliche de Noel
Menu 3 retter Menu 4 retter \ + kr. 50,- (kan evt. byttes med ris a I’amanden) /

kr. 395.- kr. 455,-

pr. couvert pr. couvert .
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	Page 1

