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FRA VORES KOKKEN

Vinter buffet

minimum 15 pers.

Det kolde:

Raget laksemousse med urteflode
skesksk

Coppa med troffelmayo
kskok

Rillette af gris med cornichons og sennep
kskosk
Det lune:
Kylling med estragoncreme
skskok

Svinekaber i1 redvin med urter og sma log
skskosk

Ristede kartofler med olivenolie og rosmarin

Tilbehoret:
Vintersalater med ristede kerner
sksksk
Dessert:
Bagt chokoladekage med hvid mousse
eller
Tre dejlige europaeiske oste med tilbehor
samt vores hjemmebagte brod

\.
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TIL JERES KOKKEN

Vinter menu

minimum 6 pers.

Hors d’oeuvres

(smd forretter til deling, a la fransk tapas)
serveres med vores nybagte brod
* kX

Rgget laks med dijonaise,

karsesalat og bagt malt
* %k

Steak af oksefilet, 1og og balsamico

kraftig rgdvinssky, gstershatte og presset kartoffel
* %K

Chokoladeterte med karamelskum,
sorbet og chokokrystal

Menuen leveres pd fade, ildfaste fade og anrettet ferdig pa
tallerkener - sd det er super nemt at servere og varme det

som skal det.
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Buffeten serveres med vores
hjemmebagte brod

kr. 365,-

pr. couvert
incl. begge desserter kr. 395,

£
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kKan 0gsd leveres pd engangsservice + kr. 20 pr. pers.J

Menu 3 retter

kr. 395.-

pr. couvert

Y

Menu 4 retter

kr. 460,-
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